
Panisses aïoli
Bulots aïoli
Tempura de légumes
Tortillas
Patatas bravas
Manchego

Couteaux
Palourdes
Crevettes aïoli
Serrano
Ratatouille

Tapas au choix

LA CARTE  DE L’AIRE

Paëlla royale   24
Paëlla Marisco  23
Paëlla légumes  19
Fideua Marisco  23

Paellera

Gardianne de taureau  22
Entrecôte de taureau  24
Burger du torero      21
Marmite du pêcheur    24
Camembert rôti        18
Souris d’Agneau       24 

Plats

Salade César            19
Tomates Burrata         18
Salade du marché        16
(vegan)

Salades

Fondant au chocolat
Baba au rhum 
Cheesecake
Tarte abricot Romarin
Duo choco caramel

Desserts

7.50

7,50

Moules Frites
Moules marinières   18
Moules au chorizo   19
Moules au roquefort 20

9,50

Taureau 
AOP Camargue

Agneau 
Alpilles-crau
Frites maison
Vins de la région





BOIssons fraîche

Bières

ORANGE PRESSée                                    7
Perrier / orangina                                    4
Coca-Cola / zéro                                           4
Jus bio: pamplemousse, abricot, peche blanche, pomme,poire 6
ginger beer 33cl                                   6
thé vert glacé bio : grenade, citron thym, peche             5,5
citronneade fleur citronneade fleur d’oranger bio 35 cl                  6
evian    1l                                                       4
perrier fines bulles 50cl                                       5
perrier fines bulles 1L                               6
san pellegrino 1l                                   6

 

Toutes nos Bières sont issues de la BAA Brasserie
 Artisanale  Arlésienne 100% Bio et locale

PRession pale ale                       4
IPA/blanche/ambrée (bouteille)   6.5
PINTE PRESSION                     7

BOISSONS CHAUDES
Café / déca malongo         2.5
choix de thé                  3
chocolat au lait           4

pétillant
champagne Pol guyoT brut      60
prosecco               30
Bubbles BY ROSE GOLD              25
AOP Provence vignerons de Saint Tropez

COCKTAILS    10
MOscow mule 
LONDON MULE 
martini espresso
APEROL SPRITZ
hugo
mojitomojito

apéritifs 4.5
SUZE                        rinquinquin pêche
campari         noix de saint jean
nolly pratt        orange colombo
americano      LILLET  
martini 

ANISette  3.50ANISette  3.50
ricard 
pastis 51
henri bardouin 
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